
 

АКТ 

по итогам проверки работы пищеблока МОУ СОШ №5  

 

Цель: о принятии дополнительных мер по организации качественного 

питания детей 

 

Дата проверки: 09 сентября 2024  г. 
 

С целью  организации  качественного административного контроля и 

необходимости принятия дополнительных мер по организации питания детей 

в МОУ СОШ №5 была проделана следующая работа: 

1. Организована внутренняя проверка работы пищеблока школьной 

столовой.  С этой целью были проверены: 

- условия хранения скоропортящихся продуктов; 

- хранение суточных проб; 

- своевременность оформления документации; 

- технология приготовления блюд; 

- соблюдение температурных параметров при хранении продуктов. 

 В ходе проверке отмечено, что соблюдаются условия хранения 

скоропортящихся пищевых продуктов. В наличии имеется технологическое 

оборудование, а именно: два морозильных ларя, четыре холодильника. Полки 

холодильного оборудования подписаны по видам продуктов. Соблюдаются 

все условия хранения суточных проб в течение 48 часов по всем блюдам, 

указанным в ежедневном меню, с учетом хлеба, фруктов, соков. Суточные 

пробы подписаны по приемам пищи (завтрак, обед),  указывается дата снятие 

пробы. Проба хранится в герметичной таре при соблюдении температурного 

режима. 

 На пищеблоке своевременно оформляется следующая документация:  

- журнал бракеража готовой продукции; 

- журнал бракеража скоропортящихся продуктов; 

- журнал учета температурного режима холодильного оборудования; 

- журнал здоровья; 

- журнал учета температуры сотрудников пищеблока; 

- меню –требование; 

- ежедневное меню, на стенде в общедоступном месте. 

 Приготовление блюд осуществляется в строгом соблюдении 

технологических карт приготовлений завтраков и обедов. Качество и 

безопасность поступающих продуктов питания оформлена качественными 

удостоверениями, или сертификатами качества. 

 В складских помещениях имеются термометры, с целью контроля 

температурных параметров при хранении продуктов: молока сгущенного, 

соков, напитков, пасты томатной, огурцов соленых и т.д. В ходе контроля 

нарушений не выявлено. 



 С персоналом пищеблока проведена разъяснительная работа по 

соблюдению новых СанПиН и методических рекомендаций под личную 

подпись. 

  

 

  

Директор МОУ СОШ №5                                           С.Е.Трубицина 

 

                                                     
 

 

 

 


